Le de.co. vicentine protagoniste a LA PROVA DEL CUOCO

Diario di una avventura culinaria.

E’ nata per gioco la partecipazione di Antonio e Marco Chemello del Ristorante Il Palmerino di
Sandrigo (VI) alla trasmissione televisiva “La prova del Cuoco” di RAI 1 ed e diventa una vera
e propria avventura., che li hanno visti vittoriosi in 5 puntante “La sfida dei campanali”, con
il massimo punteggio che si poteva ottenere. Si sono aggiudicati il diritto a disputare la sfida
finale di maggio con un’altro cuoco del Friuli, I'unico ad essersi aggiudicato lo stesso numero
di vittorie.

Molti sono stati i prodotti tipici presentati, quasi tutti prodotti a marchio De.co.

Ma indiamo per ordine:

1” puntata giovedi 23 febbraio 2012 Veneto/Lazio

-

*Gnocchi con la “Fioretta” su letto di “Brocolo Fiolaro di Creazzo e speck di asiago

2" puntata giovedi 1 marzo 2012 Veneto/Toscana




Piatti presentati:

A

*Filetto di Trota con Radicchio di Asigliano accompagnato da carota bianca di Monticello Conte Otto

37" puntata giovedi 8 marzo 2012 Veneto/Friuli

Piatti presentati:
*Tortino di asparagi di Bassano con bruscandoli e uvetta bianca su fonduta di formaggio asiago

*Guancialino di maiale con Durello, la “patona tonezzana” e i Fagioli di Posina

4~ puntata martedi 13 marzo 2012 Veneto/Molise

Piatti presentati:

* Riso di Grumolo delle Abbadesse con piselli di Lumignano, cappone e Formaggio di Grotta di Schio.

* Sella di coniglio ripiena con foglia di broccolo di Bassano, Asparago di Marola cucinato con Vespaiolo, uvetta
passita nel torcolato e servita con il broccolo e una salsa del 1300 a base di mandorle bianche, pane con succo
d’uva acerbo.
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57 puntata giovedi 22 marzo 2012 Veneto/Puglia

* Gargati con il consiero

* Capretto di Gambellara disossato, alle erbette primaverili, con filetto di maiale, asparagi bianchi e patate di
Posina

Prossimo incontro 10 Maggio 2012




